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Kosztorys ofertowy – część 1

Dostawa mięsa wieprzowego i wędlin do stołówki szkolnej Gimnazjum Nr 2  we Wrześni w 2016 roku

Lp. Określenie towaru,nazwa Wymagania Jedn. Cena jedn brutto Wartość brutto

1 Schab z kością kg. 0,00

2 Łopatka wieprzowa świeża kg. 0,00

3 Kości wieprzowe świeże kg. 400 0,00

4 Słonina kg. 500 0,00

5 Wątroba wieprzowa świeża kg. 100 0,00

6 Karkówka wieprzowa kg. 0,00

7 Żeberka wieprzowe paski, świeże kg. 0,00

8 Golonka świeża kg. 50 0,00

9 Boczek parzony kg. 300 0,00

10 Szynka wieprzowa bez kości kg. 0,00

11 Nogi wieprzowe świeże kg. 100 0,00

12 Kabanosy kg. 20 0,00

13 Kiełbasa biała delikatesowa kg. 100 0,00

14 Kiełbasa śląska kg. 700 0,00

15 Kiełbasa śląska delikatesowa 100

16 Kiełbasa szynkowa kg. 50 0,00

17 Kiełbasa zwyczajna kg. 50 0,00

18 Kiełbasa żywiecka kg. 40 0,00

19 Kiełbasa krakowska podsuszana kg. 20 0,00

20 Kiełbasa jałowcowa kg. 20 0,00

21 Kiełbasa myśliwska kg. 20 0,00
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22 Krakowska parzona kg. 40 0,00

23 Łopatka delikatesowa kg. 40 0,00

24 Ogonówka szt 20 0,00

25 Parówki cienkie szt 100 0,00

26 Parówki delikatesowe kg. 150 0,00

27 Pasztet drobiowy 50g szt 250 0,00

28 Polędwica drobiowa kg. 20 0,00

29 Polędwica sopocka kg. 50 0,00

30 Szynka biała z indyka kg. 30 0,00

31 Szynka konserwowa kg. 30 0,00

32 Szynka wiejska kg. 40 0,00

33 Szynkowa wieprzowa kg. 40 0,00

34 Szynka gotowana kg. 50 0,00

Wartość łączna oferty:  0,00
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